Vendanges L'ultime mise en
boutelille avant la récolte

=+ Les cuves doivent étre
vides avant la vendange.
La sociéteé basée au
Pouget, Embouteillage
service, fait ainsi le tour
des caves

Il n'en doit pas rester une gout-
te. Les cuves dolvent faire pla-
ce nette pour la nouvelle récal-
te. Aot est la dernlére ligne
drolte pour Emboutelllage ser-
vice qul bermine sa toirnée
des caves avant le debut des
vendanges. Ses sept unités
demboutelllage mohblle =sont
=ur le termrain & lexception de
la petite derniere  victime
d'une ornlére dars un domal-
ne valsin, Tout le personnel
est i pled d'ceuvre : 25 perma-
nents, autant d'intérimalres.
Lentreprise, en constante
progression, est lstallés an
Pouget depuls 200, Jacques
Beauclalr, son fondateur, est
emboutellleur & la propriéte
depuls trente ans. Ce profes-
slonnel s'est lance 4 son comp-
te, en solo, en 2003 Fin
connalsseur de la vitlculture
réglonale, 1l est persuadé que
la mise en boutellle & la pro-
prieté est essentlelle 4 la sur-
vie economique du vigneron.
« Transformer un  produit,
c'est en conserver la valewr
afoutde. Il fGur savalr que
70 % du vin produis dans no-
fre région es¢t conditionné
ailleurs. Image de margue ot
fracabilitd sont perdus, Cest
wn vral challenge dconomique
pour Iz réoion, Le vrac, c'est
fa more du vidiculreur, » Cer-
tes, lhomme daffalres qui di-

laeques Beauslair met le vin en bawsillz & la propricte depuis trepts and.

rige egalement la fillale Bou-
chage et conditlonnement,
plalde pour =a parolsse. Pas
seulement. Cet cenophlle pas-
slonné réve douwwlr une Mal-
son des vins au coeur de la Val-
lée de I'Hérault. En attendant,
Jacques Beauclalr peut == tar-
guer sans rouglr d'éire le lea-
der qualitatif sur le marche.
L'entreprensur en weut pour
prevve le Prix SudTnnoy. reco
début juin, pour sa derniérs
unité demboatelllage mobdle.

Cette chaine &lectronique,
constituge dantomates pro-
grammables, permet de pom-
per. tirer et boucherle vin, Em-
boutelllage service as=ire aus
sl le capaulage. I'étlquetage. la

cartonnage et la palettisation.
18 000 bouteilles sont prétes &
étre expediées en & pelne une
Journes, Ce petit bijou de tech-
nologie, qui vaut 1 Me Nunides,

200 clients
essentiellement
reépartis entre
la vallee du Rhone
et la région

est embarqué a bord dun
seml-remorgue hydraullque cli-
mati= semblable & ceux utili-
=== en Formule 1. Ce camlon
sort des usines Stone Indus-

trie, demier fabricant en Fran-
ce d'unlté maoblle. La plupart
des 200 clients d'Emboutella-
ge services, répartls entre val-
lée du Rhéne et Langue-
doc-Roussillon, ne se doutent
pas du degré de précision des
opérations. « fis nows  fone
confiance en nous confiant
leur bébé », résume Jaoques
Beauclalr. Innovatlon et =a-
valr-falre : tel est le credo de
ce chef d'entreprise soucleux
de conserver une longueur
d'avance technologigue pour
falre face a la concumence.

¥ Emboutelllage service @
0467 44 1181

A Une chaine automatisee

Le processus est automatise mais n'exclut pas les
particularités. Exemple: la machine s'adapte 4
tous les types de bouteille, grace 4 une pince uni-
verselle, et aux différentes specificités de wins
« Les blancs ont besoin d'étre davantage filtrés
qie le rouge parexemple. » Une employse analy-
=2 le win pret & la mize en bouteille avant de de-
marrer le processus. Des indices de colmatage et
de turbidité dépendent le degré de fillration. Rien
r'est laissé au hasard.
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Sur mesure b

Les exigences wa-
rient en fonction [§
des clients. La mise
an bouteille s fait
par exemple les
jours "fruit” de lune
descendants  dans
les caves en biody-
niarmie. Embouteilla-
ge semnice répond
au besoins des ca-
ves coopératives et
intervient  meme
auprés des négo-
ciants pour des pro-
duits spacifiques.




