
Le choix se fait selon  
le style de vin et la durée  

de vie souhaitée

Moduler  
 l'évolution des vins

Basé sur des  
centaines d'audits réalisés  

à travers le monde

HSO  
1,7 mg/L

HSO 
3,4 mg/L

DO
0,8 mg/L

DO  
0,8 mg/L

Notre recommandation  
TPO < 2 mg/L  _

HSO  
1 mg/L

HSO 
1,5 mg/L

DO
0,5 mg/L

DO  
0,5 mg/L

DÉSORPTION 
Oxygène contenu 
dans le bouchon et 
libéré après la mise

OTR  
(OXYGEN TRANSMISSION RATE)

Oxygène qui diffuse à 
travers le bouchon

OI

~ 1 mg/L 
par an

~ 3 mg/L 
à la mise

 

TRÈS  
FAIBLE

~ 0,5  
mg/L/an

~ 1  
mg/L/an

~ 2  
mg/L/an

FAIBLE MODÉRÉE

Réduction Oxydation

OPTIMUM

TEMPS

OXYGÈNE 
CONSOMMÉ

SO
2

Profil sensoriel des vins blancs

Profil sensoriel des vins rouges

Homogénéité 
bouteille à bouteille

Variation
bouteille à bouteille

= = ≠ ≠

TPO + OI 
MAÎTRISÉS

TPO + OI 
NON MAÎTRISÉS

OXYGEN 
INGRESS

Réduction Oxydation

TROP  
PEU TROP

TROP  
PEU TROP

TROP  
PEU TROP

(HSO)

(OI)

(TPO)

Le HSO est  
la principale 
source d'oxygène 
en bouteille

LE HSO REPRÉSENTE

DU TPO  
EN MOYENNE

(DO)

OXYGÈNE DU BOUCHON OXYGÈNE À LA MISE

OXYGÈNE 
D'ESPACE DE 
TÊTE

OXYGÈNE DU BOUCHON

OXYGÈNE 
DISSOUS

OXYGÈNE 
TOTAL EN 
BOUTEILLE

LE HSO 
OXYGÈNE  

D'ESPACE DE TÊTE

La partie immergée  
de l'iceberg 

65% 

PERMÉABILITÉS 
CONTRÔLÉES

IMPACT DE L'O2

SUR LA COULEUR

IMPACT DE 
L'O

2
 SUR  

LE SO
2

IMPACT DE L'O
2

SUR LES ARÔMES

TPOOI1 mois    
Le délai suffisant pour constater  
les effets d’une mise en bouteille  

non-maîtrisée sur le  
profil du vin 

EVERY BOTTLE
 BETTER

VS

GESTION DE L'OXYGÈNE 
EN BOUTEILLE 

LES FONDAMENTAUX

L'OXYGÈNE 
EN BOUTEILLE

TPO  
À CIBLER

EFFET DU BOUCHON 
VS  

EFFET DE LA MISE

GESTION DE 
L'OXYGÈNE

LE TPO

TPO
MOYEN

L'OI 
OXYGÈNE DU  
BOUCHON

La quantité totale d'oxygène en 
bouteille s'exprime en mg/L

HSO  
Oxygène 

d'espace de tête

DO 
Oxygène  
dissous

TPO 
Oxygène 
total en 
bouteille 


